
PARCOURS PRE-QUALIFIANT
METIERS DU TOURISME 

SOCIAL ET FAMILIAL (TSF)
ANIMATION ET CUISINE

REGION OCCITANIE

Objectifs de la formation
Faire découvrir les métiers saisonniers du tourisme social et 
familial et accompagner vers ces métiers les personnes qui le 
souhaitent.

Public
Toute personne inscrite ou non comme demandeur d’emploi, 
(dont jeune en rupture scolaire ou professionnelle ou 
personne en reconversion), en recherche d’une orientation 
professionnelle, ou intéressée par la découverte des métiers 
saisonniers du tourisme (animation et cuisine).

NIVEAU 3 • CAP

modalités pratiques
Période de formation :
20 septembre au 3 décembre 2021

Lieu de formation :
Village vacances ULVF Les Romarins
Saint-Pierre-la-Mer (Aude)

Tarif :
Formation gratuite
Logement et déjeuner inclus

Durée :
385 h (11 semaines)
- 50% de formation théorique
- 50% de pratique professionnelle en 
continu sur le plateau de formation

Rémunération :
Indemnité Pôle Emploi ou 
rémunération Région possible pour 
les personnes intégrant la phase 
de préqualification (rémunération 
rétroactive)

Validation :
Une attestation de formation est 
remise en fin de formation

Travailler en village vacances, c’est vivre une expérience 
humaine riche dans une ambiance conviviale et un cadre idéal. 
C’est aussi créer un lien avec les vacanciers et leur offrir des 
vacances de qualité, travailler dans une entreprise à taille 
humaine, tout en intégrant un groupe jeune, dynamique et 
innovant. Tous nos postes sont nourris et logés pendant la 
saison.

les plus de la formation
• La formation se déroule dans un village vacances, en situation 
réelle, avec vue sur la mer !
• Formation avec mise en situation professionnelle quotidienne.
• Hébergement et déjeuner inclus sur place.

Financeur
Région Occitanie (Innov’emploi Expérimentation)

&
Vacances ULVF



Objectifs et programme des modules de formation
Du 20 septembre au 1er octobre 2021, aux Romarins :

Ateliers découverte des métiers saisonniers du tourisme social 
et familial (2 semaines) - 24 personnes

• Découverte des métiers saisonniers.

• Saisonnier, un métier toute l’année : les métiers saisonniers d’été et 
d’hiver en Occitanie. Transfert de compétences saison été/saison hiver.

• Travail sur les savoir-être.

• Ateliers CV et simulation d’entretien.

Du 4 Octobre au 3 décembre 2021 :
Pré-qualification « animation » ou « cuisine » dans le TSF

(9 semaines) – 12 personnes

• 4 au 15 octobre : stage de découverte en entreprise (2 semaines).

• 18 octobre au 3 décembre : formation pré-qualifiante « cuisine » ou 
« animation » aux Romarins, incluant la participation à un forum de 
recrutement pour la saison hiver (7 semaines).

• Objectifs :
- Confirmer son projet professionnel en cuisine ou animation dans le 
secteur du TSF et se préparer à intégrer un parcours qualifiant visant 
l’obtention d’un titre professionnel ou un emploi saisonnier.
- Acquérir une première expérience dans ces métiers et valider ses 
aptitudes à exercer le métier de cuisinier ou d’animateur.
- Acquérir les connaissances de base et savoir-faire techniques en 
cuisine/animation.
- Découvrir la vie en collectivité de saisonnier (hébergement sur place).

• À l’issue du parcours, différentes options possibles :
- Emploi saisonnier d’hiver.
- Formation certifiante (titre professionnel) en apprentissage aux 
Romarins : animateur 2ALA ou Agent polyvalent de restauration (1 an).
- Un accompagnement vers une autre orientation professionnelle ou un 
autre projet par Pôle Emploi.

prérequis et modalités de fonctionnement
• Une première expérience professionnelle, même très courte en cuisine ou 
animation serait un plus.
• Avoir une présentation irréprochable, des capacités d’adaptation 
et d’une bonne mémoire visuelle et auditive. Faire preuve d’une bonne 
résistance physique.
• Être, adroit, dynamique, capable de discrétion et d’observation.
• Mobilité géographique recommandée.

Entrées possibles à chaque étape en fonction du projet des stagiaires et 
des compétences maitrisées.

CONTACT :
Sophie MENET

sophie.menet@vacances-ulvf.fr
07 63 32 42 43

Nos partenaires


